Le Cati M ﬂrU

PALAIS DU LOUVRE

ENTREES

VELOUTE D’ASPERGES

COEUR D ARTICHAUT & SABAYON CITRONNE
AUBERGINE BURRATA

BELLES ASPERGES VERTES & VINAIGRETTE

CAESAR VERSION SUCRINE
HARICOTS VERTS ET CHAMPIGNONS DE PARIS
SALADE D’ENDIVES VINAIGRETTE ET NOIX
KALE, QUINOA, AVOCAT, GRENADE

CARPACCIO DE DAURADE, HUILE D’OLIVE CITRON
AVOCAT / THON EPICE

LES PETITS NEMS DE POULET
FOIE GRAS DE CANARD ET CHUTNEY
ASSIETTE DE PATA NEGRA

TARAMA BLANC MAISON DU CAVIAR
SAUMON FUME ECOSSAIS, CREME DOUBLE ET BLINIS*
CAVIAR OSCIETRE IMPERIAL 30OG ET BLINIS

*LES PLATS MARQUES D 'UN ASTERISQUE NE SONT PAS FAITS MAISON
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PROVENANCE DES VIANDES : UE. UNE CARTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE A L’ACCUEIL DU RESTAURANT

PLATS

RIGATONI TOMATE BASILIC LEGEREMENT EPICEES

FILET DE BAR GRILLE, BEURRE CITRONNE
CABILLAUD TOM YAM
DOS DE SAUMON GRILLE, CREME CIBOULETTE

SUPREME DE VOLAILLE, CURRY ET CHUTNEY
MAGNIFIQUE COTE DE VEAU

FOIE DE VEAU AUX RAISINS, REDUCTION BALSAMIQUE
TARTARE TRADITIONNEL

ALLER-RETOUR AUX HERBES

FILET CHATEAU GRILLE AU POIVRE OU BEARNAISE

JUSQU'A | 8H

MARLY CHEESEBURGER / BACON

CLUB SANDWICH POULET / BACON
CROQUE-MONSIEUR / MADAME

OMELETTE NATURE

OMELETTE COMPOSEE HERBES / JAMBON / FROMAGE

PRIX NET EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS
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DESSERTS

SAINT MARCELLIN DE LA MERE RICHARD |3

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES 29
TARTELETTE CITRON FRAMBOISE |7
PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 20
LE TRADITIONNEL FONDANT AU CHOCOLAT & CREME ANGLAISE |18
TARTE FINE AUX POMMES 20
CRACKER’S CHEESECAKE* 19
CREME BRULEE |16
FROMAGE BLANC O%, COULIS DE FRUITS ROUGES | 2
GLACE VANILLE OU CHOCOLAT / SORBET FRAISE™® | 2
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