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- ALL DAY BRUNCH -
TOUS LES JOURS 9H-17H
' CUISINE OUVERTE JUSQU'A 16H ™y
- .
(SALE

SUNNY AVOCADO TOAST \ 4 14.00€

Pain fermier aux céréales, houmous de poivrons grillés, avocat tranché, ciboulette,
noisettes torréfiées, féta et grenade

CHEESY GRILLED SANDWICH 14.00€
Sandwich chaud au cheddar rouge, gouda au cumin, échalotes carameélisées, spicy
mayo maison, toasté avec un filet d’huile d'olive pimentée

®»
BLACK EGG BURGER 15.00€
Bun brioché au charbon végétal, spicy mayo maison, avocat tranché, 2 ceufs au plat
& cheddar fondu

+ Protéine au choix : Saumon ou Bacon de bceuf

SPICY BENEDICT EGG BRIOCHE 15.00€
2 tranches de brioches toastées, cheddar fondu, avocat tranché, 2 ceufs mollets &
spicy hollandaise

+ Protéine au choix : Saumon ou Bacon de boeuf

Extras :

Saumon fumé +3.50€
Euf mollet +2.00€

Bacon de boeuf snacké +3.00€
Halloumi grillé +3.00€
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FLUFFY PANCAKES (x3)

ou FRENCH TOAST (x2) 13.50€

=59

Au choix :

PISTACHIO BERRIES 4
Mascarpone pistache, fruits rouges, pistache concassée & sirop d'érable

BANANA CHOCONUTS
Bananes, praliné noisette Valrhona, noisettes torréfiées, pépites
de chocolat au lait & sirop d'érable

MAJORELLE GRANOLA BOWL. 11.00€

Granola nuts maison, yaourt grec a framboise, Amlou True the Argan Company,
kiwi, framboises, mures, fraises, dattes, éclats de pistache & miel.
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JUS D'ORANGE 5.0€ v

CITRONNADE MAISON 5.5€ b
Citronnade a la menthe fraiche,
fleur d'oranger et miel

PASTRIES
*

TOUS LES JOURS,
TOUTE LA JOURNEE

Des gateaux faits maison,
gourmands & généreux ! 4
Disponibles au comptoir.

DEMANDEZ-NOUS LA LISTE DES ALLERGENES _é
4
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SPECIALTY COFFEE
IS ALWAYS A GOOD IDEA

Lait végétal +0.5€ Extrasirop +0.5€
Version glacée +0.5€ Grand +0.5€
Extra shot +0.5€ GCrandavoine +1.0€
ESPRESSO 2.5€
Un shot de café serré
ALLONGE 2.5€
Un shot de café, eau chaude
DOUBLE ESPRESSO 3.5€
Deux shots de café serré
CAFE FILTRE 45€
Un grand mug de café filtre
NOISETTE 3.0€
Un shot de café, nuage de lait
LATTE 4.5€
Un shot de café, lait texturé
MOCHA 5.0€
Un shot de café, chocolat, lait texturé,
poudre de cacao
FLAT WHITE 5.0€
Deux shots de café, lait texturé
LATTE ERABLE ® 55€

Un shot de café, sucre d'érable, cannelle et lait
texturé
CHOCOLAT CHAUD 5.0€

Onctueux: feves de chocolat Valrhona,
lait texturé

CHAI LATTE 5.0€
Mélange d'épices, lait texturé
GOLDEN LATTE 5.0€

Curcuma, gingembre confit, lait texturé

MATCHA LATTE 5.0€
Thé matcha bio, lait texturé
PUMPKIN SPICE LATTE ®@ 5.0€

Un shot de café, sirop pumpkin spice, lait texturé
LATTE ROSE 5.0€

Un shot de café, sirop de rose bio, lait texturé
MATCHA AMANDE ® 55€
Thé Matcha bio, sirop d'amande bio, lait texturé
SPANISH LATTE 5.0€

Un shot de café, lait concentré, lait texturé

SPICY CHOCOLATE 5.5€

Onctueux: féves de chocolat Valrhona, épices, lait

/textu ré

A FLEUR DE PEAU 5.0€
Thé blanc, pétales de fleurs

A CCEUR VAILLANT 5.0€
Thé vert menthe écorces d'orange,

eucalyptus

LA VIE A PLEINE DENTS 5.0€
Thé rooibos pommes, épices douces

TOUT CE QUI BRILLE @ 5.0€

Thé noir dattes, caramel
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- ALL DAY BRUNCH -
EVERYDAY 9AM - 5PM
] KITCHEN CLOSES AT 4PM : Y
m — -

SUNNY AVOCADO TOAST ® 14.00€

Toasted farmer grain bread, roasted pepper hummus, sliced avocado, chive, toasted
hazelnuts, feta « pomegranate

CHEESY GRILLED SANDWICH 14.00€

Sandwich with red cheddar, cumin gouda, caramelized shallots, hormemade spicy
mayonnaise, toasted with a drizzle of chilli olive oil

BLACK EGG BURGER A 15.00€

Charcoal brioche bun, spicy hommemade mayonnaise, sliced avocado, 2 fried eggs &
melted cheddar

+ Protein : Smoked salmon or Beef bacon

SPICY BENEDICT EGG BRIOCHE 15.00€

2 toasted brioche slices, melted cheddar, sliced avocado, 2 boiled eggs & spicy
hollandaise sauce

+ Protein : Smoked salmon or Beef bacon

Extras :

Smoked Salmon +3.50€
Boiled Egg +2.00€

Beef Bacon +3.00€
Grilled Halloumi +3.00€
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FLUFFY PANCAKES (x3) or FRENCH TOAST (x2) 13.50€ -
A flavors :
PISTACHIO BERRIES 4

Pistachio mascarpone, red fuits, chopped pistachio & mapple syrup

BANANA CHOCONUTS
Banana, hazelnut praliné, toasted hazelnuts, milk chocolat chips & mapple
syrup

MAJORELLE GRANOLA BOWL \d 11.00€

Homemade granola nuts with spices, Greek yogurt infused with tonka
bean, Amlou True The Argan Company, raspberry, blackberry, kiwi,
strawberry, dattes, chopped pistachio & honey

T

PASIR|ES SQUEEZED ORANGE 5.0€
'.-
e HOMEMADE LEMONADE 5.5€
ALL DAY Fresh mint lemonade, orange flower &
honey
Homemade, gourmet & generous
cakes ! Available at the counter w
ASK US FOR THE ALLERGENS LIST _é
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SPECIALTY COFFEE
IS ALWAYS A GOOD IDEA

Oat milk +0.5€ Extrasyrup +0.5€
lced +0.5€ Large +0.5€
Extra shot +0.5€ Large Oat Milk +1.0€
ESPRESSO 25€
A shot of strong coffee
ELONGATE 25€
A shot of coffee, hot water
DOUBLE ESPRESSO 3.5€
2 shots of strong coffee
FILTER COFFEE 45€
A large mug of filter coffee
NOISETTE 3.0€
A shot of coffee, a splash of milk
LATTE 4.5€
A shot of coffee, textured milk
MOCHA 5.0€

A shot of coffee, chocolate, textured milk, cocoa
powder

FLAT WHITE 5.0€
2 shots of coffee, textured milk
MAPPLE LATTE ® 5.5€

A shot of coffee, mapple sugar, cinnamon.
textured milk
HOT CHOCOLATE 5.0€

Creamy: with Valrhona chocolate beans, textured
milk

CHAI LATTE 5.0€
Spicy preparation, textured milk
GOLDEN LATTE 5.0€

Curcuma, turmeric, ginger, textured milk

MATCHA LATTE 5.0€
Organic matcha tea, textured milk
PUMPKIN SPICE LATTE | 5.0€

A shot of coffee, pumbkin spice syrup. textured
milk

PINK LATTE 5.0€

A shot of coffee, organic rose syrup. textured milk
ALMOND MATCHA ® 5.5€
Organic matcha tea, almond syrup, textured milk
SPANISH LATTE 5.0€

A shot of coffee, condensed milk, textured milk

SPICY CHOCOLATE 5.5€

Creamy: Valrhona chocolate beans, spices,

@/textured milk

A FLEUR DE PEAU 5.0€

White tea, flower petals

A CCEUR VAILLANT 5.0€
Green tea, orange peel, eucalyptus

LA VIE A PLEINE DENTS 5.0€
Rooibos apple tea, sweet spices

TOUT CE QUI BRILLE® 5.0€

Black tea, dattes, caramel
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