


À PARTAGER
Calamars frits, mayonnaise au pistou  17 
Fried squid, basil and garlic mayonnaise

Pissaladière, oignons doux, olives  18  
Pissaladière tart, sweet onions, olives

Tranches de thon fumé, beurre aux algues, pain toasté  25 
Smoked tuna slices, seaweed butter, toast

Tarte fine aux champignons et truffe  24  
Mushrooms and truffle thin tart

ENTRÉES
Carpaccio de thon, roquette, huile de basilic, tomates  26 

Tuna carpaccio, arugula, basil oil, tomatoes

Ravioles de gambas, citron frais, basilic, bisque   31 
Prawn ravioli, lemon, basil, bisque 

Oeuf parfait, pommes de terre truffées, salicornes   25 
Perfect egg, truffled potatoes, salicornia 

Huîtres Perles Noires n°4, Bretagne (les 6)  29 
Perle noire oysters n°4, Brittany (the 6)

Velouté de châtaigne, courge, chèvre frais   22 
Chestnuts velouté, pumpkin, goat cheese 

Palourdes sautées, tomates, chorizo, salicornes  23 
Sauteed clams, tomatoes, chorizo, salicornia



POISSONS
Saint-Jacques, girolles, marinière crémée  45 

Scallops, mushrooms, creamy marinière

Poulpe à la plancha, potimarron, bisque  39 
Octopus à la plancha, pumpkin, bisque

Cabillaud vapeur, ratatouille, crème citronnée  37 
Steamed cod, ratatouille, lemon cream 

Loup de Méditerranée entier (pour 2)  130 
Whole Mediterranean sea bass ( for 2)

VIANDES
Petits farcis à la niçoise, riz parfumé  32  

Small stuffed from Nice 

Filet de boeuf, frites fraîches, jus à l’olive noire  46 
Beef filet, fresh french fries, black olive juice 

Volaille rôtie, citron confit, pommes grenailles    34   
Roasted chicken, candied lemon, baby potatoes 

Parmentier de boeuf et foie gras  35 
Beef and foie gras parmentier

Epaule d’agneau confite, à partager (pour 2)  150  
Lamb shoulder, to share ( for 2) 

PÂTES
Rigatoni, tomates, basilic, stracciatella  29  

Rigatoni, tomatoes, basil, stracciatella 

Tagliatelles à la truffe de Bourgogne  41    
Burgundy truffle tagliatelles

GARNITURES
Ratatouille  12 

Ratatouille

Frites fraîches  10 
Fresh french fries

Riz parfumé  10 
Jasmine rice 

Pommes de terre grenaille  12 
Baby potatoes 

Roquette, huile d’olive citron, parmesan  9  
Arugula, lemon olive oil, parmesan cheese

Supplément truffe de Bourgogne (Les 5g)  15 
Extra burgundy truffle 



Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. La liste des allergènes est disponible sur demande.
All our prices are indicated in euros. Service included - Price includes all taxes. Allergen list available on request.

DESSERTS
Mousse au chocolat  15 

Chocolate mousse

Coupe glacée, cassis, crème de marron, chantilly  18 
Blackcurrant ice cream, chestnuts cream, Chantilly

Crème brûlée à la provençale  14 
Provençal crème brûlée

Tarte poire caramel  16 
Pear and caramel tart

Assiette de fruits exotiques  15 
Exotic fruits plate

Boite de chocolat Perruche par Pierre Marcolini  25 
Perruche chocolate box by Pierre Marcolini



COCKTAILS CRÉATIONS 19

CANNOIX  — 10 cl

Rhum bacardi cuatro, Rhum Plantation Pineapple, 
noix de Saint Jean, sirop d’orgeat, oeuf entier, lait d’amande

 CALABRUN  — 12 cl

Whisky Bulleit Bourbon, liqueur douce, eau de miel de muscade,
jus de citron vert, angostura bitter, Fever Tree mediterranean tonic

VERMEILLE — 10 cl

Vodka Aboslut Elyx, Oléo saccharum orange-grenade,  
farigoule, verjus, champagne Veuve Cliquot rosé 

CASTELET  — 15 cl

Cognac Hennessy VS, jus de citron vert, Rinquinquin, 
thé Perruche, sirop de basilic, blanc d’oeuf

PERRUCHE WINTER FROZEN 19

 
COCKTAILS CLASSIQUES 17

Caïpirinha, Manhattan, Old Fashioned, Negroni,  
Margarita, Moscow Mule, Bellini, Expresso Martini,,

Cosmopolitain, Pornstar Martini, Spritz

COCKTAILS SANS ALCOOL 15

VERMILLON — 12 cl

Thé Perruche, infusion d’hibiscus, sirop de cerises Amarena

PRADO — 14 cl

Seedlip Garden, jus de concombre frais, jus de citron vert, coriandre
sirop de citronnelle, blanc d’oeuf, Schweppes ginger beer

CHAMPAGNES

Perrier-Jouët Grand Brut  V. 24 — Btl. 130

Ruinart Blanc de Blancs  V. 35 —Btl. 260

Veuve Clicquot Rosé  V. 28 — Btl. 180



Printemps de l’Homme 9e Étage
2 rue du Havre

Paris 75009
+33 (0)1 40 34 01 23

perruche-restaurant.com

Les tables Paris Society 

Gigi Rigolatto - Mun - Beau CoCo - Girafe - La Suite - Monsieur Bleu  
Apicius - Louie - Perruche - Il Bambini Club - Le Piaf - Bonnie 

 Maison Revka - Mondaine - Dar Mima - Laurent - Maxim’s


